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TUBERCOOK

Citta della Patata e Istruzione Alberghiera promuovono i territori a forte vocazione
pataticola
REGOLAMENTO DEL PREMIO TUBERCOOK 2022

Art. 1 - ORGANIZZAZIONE

L’ASSOCIAZIONE NAZIONALE CITTA DELLA PATATA, L’ASSOCIAZIONE RENAIA (Rete
Nazionale degli Istituti Alberghieri), TESSERE SrL, organizzano la prima edizione del “PREMIO”
TUBERCOOK che si terra a ROCCARASO nei giorni da definire del mese di NOVEMBRE 2022.

L’ASSOCIAZIONE NAZIONALE CITTA DELLA PATATA, L'ASSOCIAZIONE RENAIA (Rete
Nazionale degli Istituti Alberghieri), TESSERE SrL si avvarranno anche del contributo di altri
Organismi o Enti Nazionali ed Internazionali che operano per la valorizzazione economica dei

territori delle Citta di Identita e delle relative produzioni di qualita.

Art. 2 - FINALITA
Il PREMIO/CONCORSO “TUBERCOOK” si propone di:

= preservare il patrimonio produttivo locale di patate, frutto di biodiversita e di aderenza alle
specificita territoriali;
= valorizzare la vocazione territoriale delle Citta della Patata attraverso il ricorso a strumenti

compatibili con lo sviluppo sostenibile;

= favorire positive dinamiche di relazione fra Enti Locali, Sovracomunali e Mondo

dell’lstruzione Tecnica Alberghiera;

= offrire una ribalta nazionale agli Istituti Alberghieri aderenti al progetto, ai loro studenti e
all'intero corpo docente e non operante in tale importante settore dell’lstruzione Tecnica

Nazionale;

= sostenere approcci innovativi e sperimentali di predisposizione di piatti a base di patate;
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= mettere a confronto esperienze e modelli formativi sviluppati dalle diverse Scuole

Alberghiere iscritte al Premio.

Art. 3 - REQUISITI PER LA PARTECIPAZIONE

Possono partecipare al PREMIO/Concorso gli ISTITUTI ALBERGHIERI (PROFESSIONALI E
TECNICI) che hanno sottoscritto un accordo di partenariato con uno o pit Comuni soci di “Citta
della Patata” presenti nel proprio territorio. E consentito il partenariato anche con comuni non
ancora associati a Citta della Patata, purché questi ne abbiano gia deliberato I'adesione. Il format

dell’accordo di partenariato é 'allegato 1.

Art. 4 —- TIPOLOGIE DI MENU’ AMMESSI AL CONCORSO
Ogni Scuola partecipante a TUBERCOOK 2022 prepara un menu composto da:

= un antipasto che avra la patata (solanum tuberosum) quale suo ingrediente prevalente
(almeno per il 50%);

= un primo piatto che avra la patata (solanum tuberosum) quale suo ingrediente prevalente
(almeno per il 50%);

= un dessert che avra la patata (solanum tuberosum) quale suo ingrediente prevalente (almeno
per il 50%)

L’ingrediente patata, inserito nei diversi piatti, deve essere certificato quale origine di

provenienza del comune o dei comuni “CITTA DELLA PATATA” partner della Scuola.

Art. 5 - COMITATO ORGANIZZATORE

I COMITATO ORGANIZZATORE sara composto dai membri designati L’ASSOCIAZIONE
NAZIONALE CITTA DELLA PATATA, L’ASSOCIAZIONE RENAIA (Rete Nazionale degli Istituti
Alberghieri), TESSERE SrL.

Il Comitato Organizzatore ha il compito essenziale di sovrintendere alla realizzazione dell'iniziativa.
Il Comitato Organizzatore si avvarra della consulenza tecnica di un COMITATO SCIENTIFICO e
dell'opera di un Pubblico Ufficiale, per quanto concerne la regolarita di tutte le operazioni previste

dal presente regolamento.
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Il Comitato Organizzatore si riserva il diritto di modificare il presente regolamento.

Art. 6 - MODALITA’ DI ISCRIZIONE

Al Premio/Concorso partecipano congiuntamente Comuni e Scuole secondarie di Secondo

Grado ad indirizzo Alberghiero.

| Comuni localizzati in territori a vocazione pataticola, gia soci di Citta della Patata o in corso
di adesione con delibera di Giunta o di Consiglio, che intendono partecipare alla prima
edizione di “TUBERCOOK 2022” possono aderire facendo pervenire per posta elettronica

all'indirizzo info@cittadellapatata.it entro il 20 Ottobre 2022, i seguenti documenti:

1. accordo di partenariato con la Scuola Alberghiera individuata, secondo modulo all.1.doc
sottoscritto dai legali rappresentanti della Scuola e del Comune e scaricabile dal sito

www.cittadellapatata.it

2. domanda di partecipazione, secondo modulo all.3.doc scaricabile dal sito

www.cittadellapatata.it completa in ogni sua parte;

3. copia della ricevuta di bonifico bancario di € 250,00 (duecentocinquanta euro) intestato
a: Associazione NAZIONALE CITTA’ DELLA PATATA IBAN
IT10F0538740521000003289151 - Banca BPER filiale di Avezzano a titolo di contributo alle
spese organizzative del Premio Tubercook per una manifestazione che non persegue

scopi di lucro.

Le Scuole Alberghiere che intendono partecipare alla prima edizione di “TUBERCOOK 2022”
possono aderire facendo pervenire per posta elettronica all’indirizzo info@cittadellapatata.it
entro il 20 Ottobre 2022:

1. accordo di partenariato con il comune/i comuni Cittd della Patata sottoscritto dai legali
rappresentanti della Scuola e del Comune, secondo modulo all.1.doc scaricabile dal sito

www.cittadellapatata.it

2. domanda di partecipazione, all.2.doc scaricabile dal sito www.cittadellapatata.it completa

in ogni sua parte e firmata dal responsabile dell'Azienda con gli estremi del bonifico bancario di
€ 50,00 (cinquanta euro), intestato a: Associazione NAZIONALE CITTA’ DELLA PATATA
IBAN IT10F0538740521000003289151 - Banca BPER filiale di Avezzano a titolo di contributo

alle spese organizzative per una manifestazione che non persegue scopi di lucro.



RE-NA-I'-A

RETE NAZIONALE ISTITUTI ALBERGHIERI

Cilla della Palata

N

Art. 7 - RESPONSABILITA
Gli organizzatori declinano ogni responsabilita circa I'eventuale ritardo nell’invio della

documentazione riportata nell’art. 6.

Art. 9 - VALUTAZIONE

La valutazione dei menu verra effettuata, presso L'ISTITUTO ALBEGHIERO DE PANFILIS DI
ROCCARASO nei giorni del mese di NOVEMBRE 2022 in corso di definizione da apposita
commissione composta da cuochi, ristoratori, giornalisti del settore gastronomico con la presenza
del PRESIDENTE DEL CONCORSO DESIGNATO DAL COMITATO SCIENTIFICO.

Il Comitato Scientifico, nominato dal Comitato Organizzatore, designa i giudici componenti la
COMMISSIONE GIUDICATRICE. In alcun caso, il numero dei giudici componenti la Commissione
non puo essere inferiore a cinque.

La Commissione valutera i menu in base alla SCHEDA DI VALUTAZIONE MESSA A PUNTO DAL
COMITATO SCIENTIFICO e le valutazioni saranno espresse autonomamente da ogni
componente e il punteggio finale sara ottenuto in base alla media aritmetica delle singole

valutazioni, previa eliminazione di quella piu alta e quella piu bassa.

Art. 10 - RISERVATEZZA
A salvaguardia del prestigio delle Scuole partecipanti, il Comitato Organizzatore rendera noto solo
I'elenco dei premiati (Comuni e Scuole) e non quello complessivo o il nome delle Scuole

partecipanti, né il punteggio assegnato ai singoli menu a base di patate.

Art. 11 - RICONOSCIMENTO E PREMIAZIONE
In base al punteggio ottenuto e a quanto determinato dal regolamento del COMITATO
SCIENTIFICO saranno premiati, rispettando le modalita prescritte dal COMITATO SCIENTIFICO

i menu con le seguenti distinzioni:

= Medaglia d’Oro TUBERCOOK 2022 con aggiudicazione di 1.500,00 euro in attrezzature

destinate al “laboratorio cucina” della Scuola partecipante
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= Medaglia d’Argento TUBERCOOK 2022 con aggiudicazione di 1.000,00 euro in
attrezzature destinate al “laboratorio cucina” della Scuola partecipante

= Medaglia di Bronzo TUBERCOOK 2022 con aggiudicazione di 500,00 euro in attrezzature
destinate al “laboratorio cucina” della Scuola partecipante

= Menzione Speciale TUBERCOOK per il miglior Antipasto con diploma e medaglia

= Menzione Speciale TUBERCOOK per il miglior Primo Piatto con diploma e medaglia

= Menzione Speciale TUBERCOOK per il miglior Dessert con diploma e medaglia

e saranno riconosciute, con la suddetta distinzione, SCUOLA TUBERCOOK del Comune
i anno 2022".

A. Servizi proposti alle Scuole vincitrici ed ai Comuni vincitori:

a) Pubblicazione sul sito www.cittadellapatata.it dei nominativi delle Scuole e dei relativi menu

premiati, con interviste e video clip.

b) Servizio di copertura stampa in occasione della premiazione (oltre 40 testate raggiungibili con
comunicati stampa a carattere nazionale e locale).

e) Assistenza tecnica e supporto organizzativo per la presentazione dei menu vincitori in

occasione di Manifestazioni di promozione eno-gastronomica, nazionale e locale.

Art. 13 - FORO COMPETENTE

Per qualsiasi controversia il Foro competente & quello di ROMA.



